Anvand den kottfars du har tillgang till. Var kottfars ar saltad och latt kallrokt, hade det varit renkott hade

det kallats souvasrokt.

«  Kottfars

*  Mozzarella

*  Smor att steka i
+ Salt och peppar

+  Groénsaker
+ Lingon/lingonsylt
+ Brod

Skar eller bryt mozarellan i bitar. Forma koéttfarsen till en skal i handen, lagg
i en ostbit och forslut biffen.
Stek eller grilla biffen 6éver glod och servera med en sallad och ett gott brod.

Hitta fler recept och 1ds mer om oss
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