Varm semla i mackjarn

Dar vi bor kan temperaturen i mitten av februari krypa ldngt ner under minusstrecket.
Varm semla i mackjarn testade vi forra aret och det blev sd bra att vi delar med oss av
bade recept och film.

INGREDIENSER TILLAGNING

*  Ljustskivat brod 2st/semla «  Smorj mackjarnet och lagg pa ett brod.

+  Steksmor «  Bred pa mandelmassa, valj en ganska I6s variant avsedd for semlor. Om du
* Mandelmassa inte hittar mandelmassa avsedd for semlor kan du riva massan pa rivjarn

+ Hackad mandel och sen blanda med vispad gradde eller lite mjolk.

*  Vispad gradde «  Stro pa hackad mandel och lite mer mandelmassa.

« Lagg pa annu ett bréd och smorj.

«  Varm 6ver 6ppen eld, vand da och da och kontrollera sa inte semlan
branns.

+  Servera med vispad gradde och hackad mandel.

TIPS 1: TIPS 2:

Genom att tillsatta kardemumma inuti semlan far du den Genom att rosta mandeln i stekpanna far den en rostad,
klassiska kryddningen fran en traditionell semla. notig smak, sotare och fylligare arom.

Se semlan tillagas i mackjarn

www.eldmark.se



